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内容简介：

《巴泽尔餐厅：位于纽约的世界顶级美味》是为巴泽尔餐厅二十周年而作。这本书讲述了巴泽尔餐厅的故事，从这本书中我们可以知道为什么巴泽尔会世界闻名。凯斯·麦克纳利，泽尔餐厅的老板，也是一位明星式的人物。他为作者雷吉·纳德森提供了关于巴泽尔餐厅的各方面的材料。为了写好这本书，作者常常跟巴泽尔餐厅的工作人员聊天，翻阅档案材料，去厨房了解情况。作者雷吉·纳德森曾是一名记者，从事餐厅、美食的报道二十多年了，足迹遍及太平洋两岸。在这本书中，雷吉·纳德森重新梳理了法国啤酒屋的历史，并讲述了凯斯·麦克纳利在美国是如何重新树立它的品牌形象的。
巴泽尔的美食是无法抗拒的，雷吉·纳德森笔下的巴泽尔的美食更是让人垂涎三尺。这家餐厅有着悠久的历史，雇员多达两百多人，近二十年来，这家餐馆都二十四小时营业。雷吉·纳德森在书中记录了餐厅楼上、楼下以及用餐高峰、闲暇时的场景，文字覆盖到了餐厅纷繁复杂的方方面面。他采访了厨师、服务员、调酒师、洗碗工，这些都是餐厅重要的组成部分。
为了庆祝巴泽尔餐厅二十周年，皮特·尼尔森还为餐厅专门拍摄了彩色照片，巴泽尔的顶级厨师谢恩·麦克布莱德和烘焙师保拉·奥兰德和马克·塔斯克为大家带来了十二份最新的食谱。
作者简介：
雷吉·纳德森（Reggie Nadelson），小说家、记者、纪录片制作人。她的文章常常出现在《旅游与闲暇》（Travel & Leisure）、《时尚》（Vogue）、《财富周刊》（Financial Times）、《卫报》（the Guardian）等报刊杂志上。她常常奔波于美国蒙大拿与莫斯科两地。闲暇之时，她喜欢把时间花在厨房里。她生活在曼哈顿的市中心，几乎每天都在巴泽尔餐厅吃早餐。
媒体评价：
“这本书捕捉到了受人喜爱的餐厅的方方面面——戏剧性的故事，私人的小世界，同事之间的友爱之情。没有哪家餐厅像巴泽尔一样有趣，也没有那本书像《巴泽尔餐厅》一样有意思。”
----露丝·雷克尔（Ruth Reichl），《纽约时报》畅销书作家、厨师 
“巴泽尔餐厅是所有优秀餐厅的代表。巴泽尔之所以生意兴隆，是因为它从来没有失误过。巴泽尔餐厅的房间、服务、氛围都非常棒。雷吉·纳德森的这本书也写得非常好。她是一位非常好的向导。”
----萨尔曼·拉什迪（Salman Rushdie），《纽约时报》畅销书作家
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