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内容简介：
当你知道酒杯中的微酿麦芽啤酒、纯麦芽威士忌或纳帕赤霞珠葡萄酒真正是什么的时候，喝酒又会增添许多乐趣。所有这些酒都起源于发酵作用，在发酵过程中，一种叫做酵母的菌类会消化糖分并产生酒精，人类饮用这种产生物已经有上万年的历史了。蒸馏技术由一位女士发明，已经有两千年的历史了，直至今日我们仍然在不断完善这一技术。酒精气味的分子代码仍是一个需要揭开的谜，拥有高科技实验室和资金支持的科学家们还在不断探索这一谜题。
在本书中，亚当·罗杰斯揭示出酒精是科学的奇迹，继而深入讲述了酿酒和饮酒的乐趣——以及饮酒的影响。酿造和销售酒精的人会谈论与酒精相关的历史和传统，但是，酒精产品却需要物理学、分子生物学、有机化学和一点冶金学的知识，而且我们对这些产品的品尝则融合了心理学和神经学。
本书将读者从威士忌酿造业的麦加圣地苏格兰高地带到加州大学戴维斯分校酒类研究实验室，从肯塔基州波本地区带到了世界上最复杂的基因序列分析实验室，并且将读者带入各式酒吧——将各色人物和酿酒业背后日新月异的科技发展栩栩如生地展示在读者面前。
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亚当·罗杰斯（Adam Rogers）是《连线》（Wired）杂志编辑，他的专题报道《天使的一份》（The Angels’ Share）曾获得2011年美国科学促进会卡夫利科学新闻奖。在来到《连线》工作之前，他是麻省理工大学Knight Science Journalism奖学金获得者，并且为《新闻周刊》（Newsweek）撰写科技方面的文章。
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